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a Secretaria de la Defensa

Nacional,atravésdela25Zona

Militar, en coordinacién con la
Secretaria de Educacién Publica del
Estado de Puebla, presentaron en las
Instalaciones de nuestra Universidad
la conferencia titulada “Panorama
General de las Fuerzas Armadas
Mexicanas y las actividades que
realizan para el Desarrollo Nacional”
a cargo del Brigadier Diplomado de
Estado Mayor Fernando Colchado
Gomez, dicha conferencia fue
dirigida a los alumnos de los
diferentes Programas Educativos,
Directivos, Docentes y
Administrativos de esta Institucion.
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| pasado 7 de agosto se presentd el Curso “Principios y Aplicaciones

Practicas de la Percepcion Remota Satelital’, con una duracién de 20

horas, dirigido a futuros profesionistas del area Agricola, impartido por
el Dr. Javier Salgado Pareja, Ingeniero en Geofisica por el Instituto Politécnico
Nacional y cuenta con estudios de Postgrado de la Facultad de Ciencias de
Tokio, Japén.

n el marco de los 100 anos de

la promulgacién de nuestra

Constitucion Politica de los
Estados Unidos Mexicanos, la
Universidad Tecnoldgica de lzucar de
Matamoros realizé el dia 7 de agosto
una ceremonia de honores a nuestro
Labaro Patrio con la participacion de
la Carrera de Lengua Inglesa, con la
finalidad de incrementar el
conocimiento de los aconteci-
mientos historicos que dieron lugara
nuestra constitucién general,
permitiendo a la Comunidad
Universitaria reafirmar el valor de la
Gratitud.
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| dia 9 de agosto se llevé a cabo la segunda ediciéon del MIDSUMMER

FESTIVAL 2017, evento intercultural demostrativo de lenguas distintas

al espafnol para promover el aprendizaje de nuevos idiomas, este festival
esorganizado por el Programa Educativo de Lengua Inglesa.

| pasado 18 de agosto, el Lic. Ignacio Alvizar Linares, Subsecretario de

Educacion Publica del Estado, hizo entrega a nuestra Rectora Myriam

Galindo Pétriz y a otros 49 Rectores de diferentes instituciones
Educativas, la Convocatoria del Programa de Becas Nacionales para la
Educacién Superior Manutencién; al mismo tiempo, se aplicé el curso de
capacitacién acoordinadores de estas becas.

| Consejo de Acreditacion en Ciencias Administrativas, Contables y

Afines (CACECA), otorgé las Acreditaciones del Programa Académico de

Ingenieria Financiera, Fiscal y Contador Publico; y del Programa
Académico de Ingenieria en Desarrollo e Innovacién Empresarial. También
otorgo la Reacreditacion de los Programas Académicos de Técnico Superior
Universitario en Administracion, Area Recursos Humanos; y en Contaduria.
Una felicitacion al Mtro. Fausto Rodriguez, Director de Administracién y
Contaduriayasuequipode colaboradoresy docentes poreste gran logro!
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| académico e investigador de

la Carrera de Procesos Alimen-

tarios y Tecnologia Ambiental
de la UTIM Dr. Amado Enrique
Navarro Frometa, impartiéo dos
conferencias magistrales en el marco
del Foro Internacional “Ciencias
Estratégicas para el Desarrollo del
Pais’, que se realiz6 en la Universidad
de Cordoba, Colombia; dichas
conferencias fueron: "Los métodos
espectroscépicos y cromatograficos
en el analisis de alimentos" y "Los
contaminantes emergentes en el
ambiente: ;debemos preocu-
parnos?"”.

Asimismoimpartié una conferenciaa
los estudiantes de la Facultad de
Alimentos: “Analisis de Plaguicidas
enalimentos” donde setrabajo enlos
proyectos que se desarrollan con el
grupo de Agua y Quimica Aplicada
de dicha Universidad, en el marco del
Convenio entre la Universidad de
Cordobayla UTIM.

Por otra parte, se comienza el trabajo
de edicion del libro “Humedal
artificial o construido: Una
tecnologia adecuada para la gestion
sostenible del agua", para la casa
editorial CRC Press de Taylor &
Francis, este libro contard con 20
capitulos con autores de diferentes
partes del mundo, incluye un
capitulo con la autoria de docentes
dela UTIM.
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En la Universidad Nacional Auténo-
ma de Honduras, se expusieron dos
conferencias previstas en el marco
del Il Congreso Centroamericano de
Productos Naturales Medicinales y la
XVIll Jornada de Investigacion Cienti-
fica: Los métodos espectroscépicosy
cromatograficos en el analisis de
alimentos y la determinacién de resi-
duos de plaguicidas en alimentos:
fundamentos. En la Facultad de Qui-
mica y Farmacia de esta Universidad
hondurefa, se contempla un proyec-
to para la realizacion de acciones
especificas que involucren, tanto
movilidad estudiantil, como la publi-
cacion dearticulos enrevistas indiza-
das, con nuestra universidad.

Se particip6 en el Tercer Seminario
Internacional de Ciencias Ambienta-
les SUE (Sistema de Universidades

Con la Decana de la Facultad de Quimica de la UNAH

COLABORACION ACADEMICA
INTERNACIONAL

Estatales del Caribe Colombiano), en
Barranquilla, Colombia, donde se
impartieron dos conferencias magis-
trales: “Empleo de Marcadores Qui-
micos para Evaluar Impactos Antro-
picos en el Ambiente”y“Los Retos de
la Calidad del Aire en la Ciudad de
Puebla, México” esta tGltima con el Dr.
Alfredo Delgado Rodriguez de la Uni-
versidad Auténoma de Tlaxcala y el
Dr.Enrique Navarrode la UTIM.

Se acuerda una estancia de trabajo
con la Asociacion Parte en la regidon
de Albi sur Tarn de Francia, para pro-
fundizar en la aplicacién practica de
latecnologia de humedales construi-
dos para pequefias comunidades
rurales, accién que repercutira en los
trabajos que desarrolla la Universi-
dad en el saneamiento con esta tec-
nologiaen suregiéon deinfluencia.




PRESENTAN PROYECTOS
ESTUDIANTES DE

PROCESOS ALIMENTARIOS

| pasado 24 de agosto, estudiantes del Programa Educativo de Procesos
Alimentarios, de la Materia Integradora | presentaron los siguientes

proyectos:

SALSADECACAHUATE

OBJETIVO: Desarrollar el proceso para
la elaboracion de una salsa de
cacahuate con chile morita, para
diversificar los usos del cacahuate y
darle unvaloragregado.

RESUMEN: Con la finalidad de
diversificar los usos del cacahuate,
debido a que normalmente se
consume como botana seca, frita o
confitada, se propone la elaboracién
de salsa de cacahuate con chile
morita, pues las salsas juegan un
papel importante como platilloen la
mesa de los mexicanos, y los lugares
cercanos a lzucar de Matamoros,
como Tlapanala, Huaquechula,
Chietla y Chiautla, son grandes
productores de ésta leguminosa, de
hecho, el Estado de Puebla ocupa el
quinto lugar en la produccion de
cacahuateanivel nacional; porloque
ademas de presentar una opcién
mas para darle un valor agregado a
este cultivo y beneficiar a los
productores, la salsa constituye una
excelente opcion como aderezoenla
gastronomia mexicana.

BARRA DE AMARANTO CON
JARABEDEJAMAICA

OBJETIVO: Obtener una barra
energética a base de amaranto y
jarabe de jamaica.

RESUMEN: Realizando observaciones
dentro de la poblacién estudiantil, se
encontré que los productos
alimenticios que consumen
presentan un déficit de nutrientes
para el organismo, es por eso que se
definié la idea de ofrecer un
producto que provea energia y
nutrientes para un mejor
rendimiento. Se desarrollé el proceso
para la obtencién de una barra de
amaranto con jarabe de jamaica, que
ademas de ser una barra energética
se basa en materias primas
accesibles y producidas dentro de la
region.
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GOMITAS DE MANGO CON MUICLE

OBJETIVO: Formular gomitas a base
de pulpa de mango y extracto de
muicle.

RESUMEN: El muicle es una planta
con una alta cantidad de beneficios,
los cuales sélo son aprovechados por
algunas personas con
conocimientos sobre esta planta. El
mango, asi como el muicle ofrecen
antioxidantes, ademds de poseer un
agradable sabor. Los nifios son el
mercado que consumen mas los
dulces, por ello se realizé un dulce
funcional, que aporte los
antioxidantes del muicle y el mango
y alavezsatisfaga las necesidades de
los consumidores.

NUGGETS DETILAPIA

OBJETIVO: Formulary elaborar nuggets a base detilapia.

RESUMEN: La tilapia es un pescado rico en proteinas y grasas omega 3. Puebla
ocupa el segundo lugar en produccion de tilapia a nivel nacional, sin embargo,
ésta solo se consume en fresco o congelada, por lo que en este proyecto se
desarrollé el proceso para la elaboracion de nuggets de tilapia que sean
aceptados por el consumidor y que proporcionen a los productores una
alternativa paradarunvaloragregado a su pescado.



PRESENTAN PROYECTOS
ESTUDIANTES DE

PROCESOS ALIMENTARIOS

GALLETAS DEAMARANTO CON MERMELADA DE MANGO

OBJETIVO: Elaborar una galleta dulce a partir de harina de amaranto y
mermeladade mango.

RESUMEN: Puebla es el mayor productor de amaranto con el 51 por cientode la
produccién nacional. Debido a que existe una alta producciéon y no se
aprovecha lo suficiente, el objetivo de este proyecto fue desarrollar una galleta
a base de harina de amaranto con mermelada de mango, para asi tener mas
variedad de productos de amaranto y aprovechar sus propiedades
nutricionales, el producto obtenido cuenta con las caracteristicas necesarias
para ser aceptado por el consumidor y constituye una opcién para aquellas
personas intolerantes al gluten, pues estd hecho con 100% harina de
amaranto.
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AGOSTO:
MES DE LA GRATITUD
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